
hin
Text Box
Lisa味道 Feb 2013（上左起至右）蝴蝶夫人/$350第一層是紅菜頭Y蛋糕，充滿新鮮的果蔬甜香；第二層是開心果蛋糕，淡綠色，味道不造作，A清新天然；最底層是朱古力蛋糕，濃郁�的可可味，質感較濕潤。藝伎回憶錄 $150/3件呈粉紅色的外型簡單討好，榚內充滿紅豆忌廉，濃郁的紅豆味迅速t攻佔味蕾。超凡享受$150/3件外層朱古力濃香幼滑，朱古力蛋糕口感濕潤，在蛋糕面灑上焦糖脆�脆，香脆可口黏牙。天堂滋味$150/3件一層香芋蛋糕夾著另一層椰子慕絲，香芋蛋糕很鬆軟，而且富有香芋口味。清新陽光$150/3件清新的檸檬慕絲蛋糕口感柔滑輕屏盈，不太甜膩，脆米餅底夠特別O。紅粉佳人$150/3件香脆的Macaroon配以上層Raspberry Jelly，質感及酸甜度控制都很完美。蛋糕・盛放・花園愛吃甜，亦愛甜品的精緻賣相。近年大家對蛋糕愈來愈U有要求，有的造得像手袋、有的造得像花籃。外表雖吸引，有時卻「好睇唔�好食」，怕人造色素太多，icing sugar太甜太假？位於中環歌賦街的Ms B's Cakery自2008年至今，一直專注於甜品糕餅製作工藝，品牌從世界各地嚴選進口優質天然原材料，A以不同口味的雪芳蛋糕(Chiffon Cake)為基礎，採用天�然食物色素，創造出讓女性都為之心動的造型，整個造餅底均由餚名店「Sevva」操�刀，由店面裝飾、包裝、蛋糕款式，都很「twiggy style」，令人吃得心花怒放！Ms B's Cakery地址：香港中環歌賦街39號電話：2815 8303
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