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曾經恨自己遲生了十多二十年，錯過了香港那還有真正品味的�年代，其中最引以為憾的或許是跟當日的Joyce Café失諸交臂，總算上天待我未至最薄，數年前，前Joyce Café的大旗手之一 － 郭志怡復出打造叫人眼前、肚內皆為之一亮的SEVVA。在太子大廈那離地面�25層的空間……不！是天堂，視覺、味蕾上的種種享受完全抵銷了「現實」中那好比活在18層地獄中的苦澀。尤其是「她」的蛋糕，不費吹灰之力把凡人收復到她o的粉絲，恨不得隔天就光顧，我眼中的�郭志怡，不只是時尚和品味能手�，更是蛋糕天才。
但記得以往在SEVVA總是在嘆一口氣買個standard size高�高的蛋糕，得找人去分享share；到了歌賦�街的Ms B's Cakery有tasting size蛋糕，但那名副其實的Cakery空間，卻又只能讓人來也匆匆，去也匆匆。終於，ABonnie開設了F走「親切迷人」路線的連線的連鎖café bar 「c'est la B」，地點也中教人意外的離開中環，把「嬌小」的旗艦台點綴了大坑銅鑼灣道。這次品牌名稱借來一句法文「c'est la vie」（意即「such is life」）玩pun，玩押韻，融入了潮流代表人身郭志怡Bonnie Gokson名字中的「B」字，在b每一個細微的骨節中延續品味。
該旗艦店的位置因別具特色、非常迷人而被揀選。Bonnie補充道：「該處擁有獨特的親和魅力。」
c'est la B
地址：香港�大坑銅鑼灣道110－114號地下3號鋪
電話：2806 8168
時間：11:30am till late
迷人的型咖啡吧用心製作的焗批用料豐富，吃上一個已非常滿�足。無論牛肉portabello mushroom或是雞肉大蒜都是首選口味�。
迷你版蛋糕，全是來自Ms B's CAKERY的�著名蛋糕款式。
c'est la B餐單中集合X30多款星級甜品及蛋糕，芝士拼盤及各式爆谷，A還可以一面享用特色香茗、咖啡、雞尾酒，或一杯沁人心脾的香檳。
開幕當日，適逢是美國的感恩節假期，故特意把一款全新星級忌廉芝士甘筍蛋糕命為「Blessing in Disguise」，專為派對而設。
Blue Blood骨子小店
不忘Bonnie在經營SEVVA以外還有一份鮮為人知的「副業」－便是香港及�上海買間W Hotel和Ritz Carlton的Overall Creative Eye。所以儘管c'est la B僅設30個座位，仍能打造出small is beautiful的精髓，精心的設計也反映出Bonnie時尚創新、別樹一格的意N念。色彩鮮豔的蝴蝶設計，於深沉的炭色室內裝潢及黑白相間的地板襯托下U，恍如珍貴寶石，餐桌上的陶器�盛器，營造出幽默和別具玩味的感覺。
餐單中，集合了30多款星級甜品及蛋糕，少不了包括迷你版蛋糕，全部�是來自Ms B's Cakery的著名蛋糕款式，向V來都大獲好評。這裡更增添多款甜品如令人難以抗拒的朱古力「Heaven Can Wait」;「Panna Cotta & Fairy Dust Crunch」（法國雲呢O拿奶凍配意大利曲奇「餅碎」及�焦糖脆脆）；以及「Moonstruck'd」（芒果慕}絲配芒果和柚子果肉及雪芳蛋糕）；「Fatal Attraction」（特濃咖啡啫喱�及泡沫咖啡奶凍），以及蘋果燕麥金寶脆脆配車打芝士。Bonnie進一步解釋了c'est la B的「角色」v：「這是一間迷人的小型咖啡吧，讓賓客享受愜意時光，並細意品嚐我們的美味甜品及用心製作的焗批，顧客亦可i選購外賣美食在家中舉行派對。」
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