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明報聖誕特刊2011
MS B'S CAKERY
郭志怡繼其時尚餐廳SEVVA打造的精緻甜食叫好庭後，於今年4月開設精品餅店「Ms B's CAKERY」。品牌探用來自世界各地的優質天然原材料，由零開始製作所有作品~。其出品風味獨特且層次豐富，設計別樹一格，恍如一件件藝術品，難怪深受各界歡迎。今年聖誕，「Ms B's」特S別推出兩款矚目蛋糕：「Champagne Chocolate & Diamonds」及「Poinsettia Christmas Cake」，為大j家呈獻一場華麗派對。
Whoopie $580/個 (500g)
新品之一，以新鮮紅菜頭製成的紅色天鵝絨雪糕內藏有菠蘿，外面抹上雲呢拿豆忌廉芝士營霜�，且綴以大量七彩糖粒，繽紛悅目，大j小朋友都喜愛。
前：Madame Butterfly $150/3件 (Taster Size)
多層雪芳蛋糕內有紅菜頭、開心果及朱古力，配以鮮忌廉及糖}漬杏桃，並於頂部綴以黑白杷間�的環狀朱古力片。
後：Sunshine $150/3件  (Taster Size)
檸檬罌籽蛋糕配以酸甜的柑橘味凝乳，味道清新怡人，吃Y後能令你開心一整天。
Champagne Chocolate & Diamonds $1,200/個 (500g)
以法式雲呢拿雪芳海綿蛋糕製作，內層是白朱古力慕絲，面層為Dom Perignon香檳啫喱，並綴以迷你水晶皇冠裝飾，美得叫人不捨得吃！
Poinsettia Christmas Cake $720/個 (500g)
蘋果肉桂雪芳蛋糕內有�糖煮富士蘋果，表面抹上鮮忌廉，洋溢著聖誕節溫馨醉人的氣氛。
Million Dollar Truffle Cake $920/個 (500g)
以24K金箔包裹的朱古力蛋糕，倍感矜貴。
地址：
香港中環歌賦街39號
訂購及查詢：
2815 8303
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